
42ª Sagra dell’Asparago Verde di Altedo I.G.P.
Comune di Malalbergo

Programma 2011
GIOVEDì 28 APRILE 
L’U.S. Calcio Pegola organizza “3o Grande Torneo di Calcio Maschile e Femminile Sagra dell’Asparago 
Verde di Altedo IGP”. Fasi di Qualificazioni dal 2 al 15 maggio dalle ore 19.00 alle 23.00, Impianto Sportivo 
Parrocchiale di Altedo.

LUNEDì 2 - MARTEDì 3 - GIOVEDì 5 - LUNEDì 9 - MARTEDì 10 - GIOVEDì 12 MAGGIO
Il Pacha Club, Via Minghetti, organizza “3o Trofeo di Street Basket 3 vs 3”. Fasi di qualificazioni 
dalle ore 18.00 alle ore 23.00.

MERCOLEDì 4 MAGGIO
Ore 11.00	 Palazzo della Municipalità - Piazza dell’Unità d’Italia 1 - Malalbergo: Conferenza Stampa: 

“Presentazione della 42ª Edizione Sagra dell’Asparago Verde di Altedo”. Saranno presenti: 
Sindaco Dr. Massimiliano Vogli, l’Assessore Provinciale alle Politiche Agricole Dr. Gabriella Montera, 
Direttore del Consorzio di Tutela dell’Asparago Verde di Altedo IGP Dr. Tarcisio Levorato, Presidente 
del Comitato Sagra dell’Asparago Verde di Altedo IGP sig. Gianni Cesari. 

 	 Al termine: Premiazione del Concorso “L’Asparago incontra la Scuola. Copertina per Ricetta-
rio 2011”.

DOMENICA 8 MAGGIO
Ore 7.30 	 90 Gran Premio “Caffetteria La Dolce Vita”. Associazione Comunità Nuova organizza gara in 

linea di km. 64 “20a Altedo-Pieve-Altedo, gara ciclistica per amatori UDACE”. Partenza ed arrivo 
presso Caffetteria La Dolce Vita.

Ore 21,00 	 Centro Sociale Anziani, via Graziani 8: ANTEPRIMA 42ª SAGRA: “CARPANI e i su Amig“. 
Spettacolo dialettal-musicale. Ingresso libero.

MARTEDì 10 MAGGIO
Ore 20.00 	 Ristorante “Il Gotha”: 26a Rassegna Gastronomica Nazionale “Una ricetta con l’Asparago 

Verde di Altedo IGP”. Serata di gala con l’assegnazione dell’Asparago d’Oro. Serata ad 
invito.

	
Presso il Ristorante Tuttasparago esposizione dei lavori degli alunni dell’Istituto Comprensivo

di Altedo, Baricella e Malalbergo “La Scuola incontra l’Asparago”, 3a Edizione.
Esposizione dei lavori partecipanti al concorso “Copertina per Ricettario 2011”.

Per tutto il periodo di sagra in Via Minghetti (vicino al Centro Commerciale Altedo): favoloso Luna 
Park per grandi e piccini.

GIOVEDì 12 MAGGIO
Ore 20.15 	 Serata d’autore presso il Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, via Nazionale 241, 

Altedo (su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio).
	 Antipasto	 Chef Stefano Malagoli	 Rist. “Cavalieri Ducati”, Renazzo (FE)
	 Primo Piatto	 Chef Matteo Romanini	 Rist. “La Dezima”, Copparo (FE)
	 Secondo piatto	 Chef Stefano Malagoli	 Rist. “Cavalieri Ducati”, Renazzo (FE)
	 Secondo Piatto	 Chef Matteo Romanini	 Rist. “La Dezima”, Copparo (FE)
	 Dessert	 Chef Stefano Malagoli	 Rist. “Cavalieri Ducati”, Renazzo (FE)

VENERDì 13 MAGGIO
Ore 20.15 	 Serata d’autore presso il Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, via Nazionale 241, 

Altedo (su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio).
	 Antipasto	 Chef Roberto Biondi	 Rist. “La Pallida Luna”, Pieve di Cento (BO)
	 Primo Piatto	 Chef Stefano Fregnan	 Free lance Porto Viro (RO)
	 Secondo Piatto	 Chef Roberto Biondi	 Rist. “La Pallida Luna”, Pieve di Cento (BO)
	 Secondo Piatto	 Chef Stefano Fregnan	 Free lance Porto Viro (RO)
	 Dessert	 Chef Marco Balboni	 Pasticceria “Bentivoglio”, Bentivoglio (BO)

Ore 21.00	 Piazza XXV Aprile: “Da Mameli a Cotugno passando per Modugno: Parole e Musica di 
un’Italia Unita”. Esibizione della scuola di Musica “Alfredo Fontana” di Altedo affiliata al Centro 
Sociale Anziani e della Banda Filarmonica Primo Carlini di Malalbergo con la partecipazione dei 
ragazzi del CCRR. Manifestazione per la celebrazione del 150o anniversario dell’Unità d’Italia. 

Ore 21.00	 Caffetteria “La Dolce Vita”: live music by Rompikapo.

SABATO 14 MAGGIO
Ore 7.00	 Piazzale della Chiesa: partenza e benedizione partecipanti alle 14a Fiaccolata per Santa Rita. 

Tour a tappe di km. 920 organizzato da A.S.D. Comunità Nuova.
Ore 9.00 	 Auditorium Scuole Primarie: Le classi 1e e 2e delle scuole secondarie di Altedo e Malalbergo 

incontrano l’Associazione FANEP, Associazione Famiglie Neurologia Pediatrica.
Ore 14.00 	 Il Pacha Club organizza “3o Trofeo di Street Basket 3 vs 3”. Semifinali dalle ore 14 alle ore 22.
Ore 16.00	 Piazza XXV Aprile: “L’Asparago incontra lo sport”. Tornei di minibasket e minivolley degli 

atleti dell’U.S. Altedo Sport & Cultura “30 Trofeo Gelateria La Piazza”.
Ore 16.30	 Piazza della Pace: Apertura stand di vendita di asparagi e prodotti agricoli
Ore 17.00	 Teatro Parrocchiale: Apertura pesca di beneficenza. Orario 9.30 - 12.30 / 15.00 - 23.00
Ore 17.30	 Uffici Distaccati Comunali, Via Nazionale: inaugurazione mostra di pittura Il colore delle parole 

di Franco Alessandrini
Ore 18.30	 Campo Sportivo Altedo, via Bentini: Comune di Malalbergo con il patrocinio dei Comuni 

di Galliera, San Giorgio di Piano, San Pietro in Casale, Castel Maggiore, organizza la 3a Gara 
Podistica Baby. 

Ore 19.00	 Apertura Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, via Nazionale 241, Altedo.
	 Per asporto: dalle ore ore 18.30. 
Ore 21.00	 Caffetteria “La Dolce Vita”: musica dal vivo by Eros
Ore 21.00 	 Piazza XXV Aprile: CONCORSO NAZIONALE MISS ITALIA 2011. Selezioni regionali. Intermezzo 

con i ragazzi della Star Musical School di Bologna ed il gruppo “Last Minute” in un tributo a 
Michael Jackson. Presidente di giuria Stefano Lisi (da “Uomini e Donne”).

DOMENICA 15 MAGGIO
CHIUSURA AL TRAFFICO E DIVIETO DI CIRCOLAZIONE NEL CENTRO DI ALTEDO.
Per tutta la giornata shopping tra le bancarelle e negozi, aperti per l’occasione.
A disposizione per tutta la giornata trenino navetta gratuito dai parcheggi al Ristorante Tuttasparago
Presso il centro Pertini gonfiabili per bambini

Ore 9.00	 5o Concorso delle Vetrine sull’Asparago Verde di Altedo IGP
Ore 9.00 	 Piazza della Pace: Apertura stand di vendita di asparagi e prodotti agricoli
Ore 9.30 	 Teatro Parrocchiale: Apertura pesca di beneficenza. Orario 09.30 - 12.30 / 15.00 - 23.00
Ore 10.00-13.00/15.00-21.00 Uffici Distaccati Comunali, Via Nazionale: apertura mostra Il colore delle parole 

di Franco Alesssandrini
Ore 10,30 	 Giornata LIONS. Via Nazionale (piazzale farmacia): RACCOLTA OCCHIALI USATI “A te non 

servono più, ma possono aiutare qualcuno a riacquistare la vista”.
Ore 11.00 	 Partecipazione della Polizia di Stato con esposizione della Lamborghini Gallardo ed altri mezzi in 

dotazione
Ore 12.00 	 Apertura Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, Via Nazionale 241, Altedo.
	 Per asporto: dalle ore 11.30
Ore 14.00	 Il Pacha Club organizza “3o Trofeo di Street Basket 3 vs 3”. Finali dalle ore 14.00 alle ore 22.00. 

A seguire premiazioni.
Ore 15.30 	 Piscina Comunale, Via Gagarin: L’Associazione Nuovo Nuoto organizza “40 Trofeo dell’Asparago”. 

Gara di nuoto giovanile.
Ore 15.30	 Via Nazionale 118: musica live con il gruppo “Carte False”. Musica dagli anni ‘60 fino ai 

giorni nostri.
Ore 15,30	 Via Nazionale 221/a (fianco cartoleria): musica live con il DUO MUSICALE ALFIO e DIAMANTE
Ore 15.30	 Le Botteghe di Leonardo, via Minghetti (zona antistante la gelateria) organizza spettacolo di 

burattini per bambini: Agatha Attenta, compagnia Nasinsù
Ore 16.00	 Piazzale della Chiesa: musica live con Eros
Ore 16.30	 Lungo le vie del paese: sfilata del Gruppo Folkloristico Pavullese.
Ore 18.00	 Piazzale della Chiesa: “Uni-Diverso”. Spettacolo delle allieve della scuola del balletto dell’U.S. 

Altedo Sport & Cultura, insegnante Margherita Lauro
Ore 19.00	 Apertura Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, Via Nazionale 241, Altedo.
	 Per asporto: dalle ore 18.30
Ore 21.00	 Caffetteria “La Dolce Vita”: musica dal vivo by Eros
Ore 21.00	 Piazza XXV Aprile: Serata all’insegna del divertimento con i cabarettisti Duilio PIZZOCCHI, 

Andrea VASUMI e Marco DONDARINI da Zelig

LUNEDì 16 MAGGIO 
Ore 20.00 	 L’U.S. Calcio Pegola organizza “3o Grande Torneo di Calcio Maschile e Femminile Sagra 

dell’Asparago Verde di Altedo IGP”. QUARTI DI FINALE dalle ore 20.00 alle 22.30, Impianto 
Sportivo Parrocchiale di Altedo. (Fino al 18 maggio ).

Ore 20.15 	 Serata d’autore presso il Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, via Nazionale 241, 
Altedo (su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio).

	 Antipasto	 Chef Gigio Masala	 Rist. “Ai Bagolari”, Romano d’Ezzelino (VI)
	 Antipasto	 Chef Emilio Colombo	 “Cascina del Peso”, Leynì (TO)
	 Primo Piatto	 Chef Michele Sabbatini	 Finis Africae Country House, Senigallia (AN)
	 Secondo Piatto	 Chef Marco Bernardi	 Rist. “80’TH”, Marghera (VE)
	 Dessert	 Chef Maurizio Peccolo	 Rist. “Terrae di Romagna”, Quinto di Treviso (TV)

MARTEDì 17 MAGGIO
Ore 20.15 	 Serata d’autore presso il Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, via Nazionale 241, 

Altedo (su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio).
	 Antipasto	 Chef Sergio Ferrarini	 Chef Orogel, Cesena (FC)
	 Primo Piatto	 Chef Moreno Giusti	 Ristorante “Gola Gioconda”, Migliarino (FE)
	 Primo Piatto	 Chef Paolo e Caterina Cesari	 Lab. artig. Pasta Fresca, Castel S. Pietro (BO)
	 Secondo Piatto	 Chef Maurizio Peccolo	 Happy Hour Dolce Vita, Altedo (BO)
	 Secondo Piatto	 Chef Erman Cavallin	 Ristorante “Barbablù”, Istrana (TV)
	 Dessert	 Chef Gigio Masala	 Rist. “Ai Bagolari”, Romano d’Ezzelino (VI)

Ore 21.00	 Auditorium, via Minghetti 9, Altedo: Proloco Comune di Malalbergo organizza “La Scuola delle 
Mogli” di Molière con la Compagnia Teatrale “Ten Teatro” di Bologna, regia Graziano Ferrari.

MERCOLEDì 18 MAGGIO
Ore 20.15 	 Serata d’autore presso il Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, via Nazionale 241, 

Altedo (su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio).
	 Antipasto	 Chef Mauro Spadoni	 Agriturismo “Alla Strozza”, Gualdo (FE)
	 Antipasto	 Chef Alessandro Circelli	 Ristorante “La Nuova Pesa”, Minerbio (BO)
	 Primo Piatto	 Chef Ottavio Natali	 Agriturismo “Podere Casino”, Mezzolara (BO)
	 Primo Piatto	 Chef Mauro Spadoni	 Agriturismo “La Strozza”, Gualdo (FE)
	 Secondo Piatto	 Chef Alessandro Circelli	 Ristorante “La Nuova Pesa”, Minerbio (BO)
	 Dessert	 Chef Andrea Portolani	 Gelat. “Le Botteghe di Leonardo”, Altedo (BO)

GIOVEDì 19 MAGGIO
Ore 20.00 	 L’U.S. Calcio Pegola organizza “3o Grande Torneo di Calcio Maschile e Femminile Sagra 

dell’Asparago Verde di Altedo IGP”. SEMIFINALE dalle ore 20.00 alle 22.30, Impianto Sportivo 
Parrocchiale di Altedo.

Ore 20.15 	 Serata d’autore presso il Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, via Nazionale 241, 
Altedo (su prenotazione tel. 335.5358671 - 051.871979 ore ufficio).

	 Antipasto	 Chef Ignazio Brancato	 “Osteria dei Golosi”, Lido degli Estensi (FE)
	 Primo Piatto	 Chef Ignazio Brancato	 “Osteria dei Golosi”, Lido degli Estensi (FE)
	 Secondo Piatto	 Chef Alessandro Mandrioli	 “Locanda della Zucca”, Ferrara
	 Secondo Piatto	 Chef Alessandro Tugnoli	 “Locanda della Zucca”, Ferrara
	 Dessert	 Chef Ignazio Brancato	 “Osteria dei Golosi”, Lido degli Estensi (FE)
	 Dessert	 Chef Andrea Portolani	 Gelat. “Le Botteghe di Leonardo”, Altedo (BO)

VENERDì 20 MAGGIO
Ore 19.00 	 Apertura Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, Via Nazionale 241, Altedo.
	 Per asporto: dalle ore ore 18.30 
Ore 20.00	 L’U.S. Calcio Pegola organizza “3o Grande Torneo di Calcio Maschile e Femminile Sagra 

dell’Asparago Verde di Altedo IGP”. SEMIFINALE dalle ore 20.00 alle 22.30, Impianto Sportivo 
Parrocchiale di Altedo -

Ore 20.30	 Impianto Sportivo Comunale di Altedo: incontro di calcio femminile con la partecipazione 
delle squadre femminili dei Comuni di Galliera, San Pietro in Casale, del Malba e della 
Fanep. Il ricavato sarà devoluto alla Fanep.

Ore 21.00	 Piazza XXV Aprile: Spettacolo “Raggi Tricolori della nostra Terra”.
	 Partecipano: classi 5e Scuola Primaria Altedo, classi 1e Scuole Secondarie Altedo e Malalbergo con 

l’Orchestra degli allievi dell’indirizzo musicale della Scuola Secondaria di Altedo.
Ore 21.00	 Caffetteria “La Dolce Vita”: live music by Tre40

SABATO 21 MAGGIO
Ore 10.00	 Via Del Lavoro 25, Altedo: L’Associazione Serenissima Cat Club organizza “Prima esposizione 

Felina Internazionale - Le meraviglie a quattro zampe“
Ore 16.00 	 Auditorium, Via Minghetti 9, Altedo: Convegno aperto a tutta la cittadinanza “Una Nuova 

Disciplina Europea per i prodotti DOP e IGP”. Interverranno: Sindaco di Malalbergo Dr. Vogli, 
Assessore Regionale all’Agricoltura Dr. Rabboni, Presidenti del Consorzio della Pera IGP, Pesche 
e Nettarine di Romagna IGP, Patata di Bologna DOP, del Vitellone dell’Appennino Centrale IGP, 
dell’Aglio di Voghiera e del Consorzio di Tutela dell’Asparago Verde di Altedo IGP. 

Ore 16.30	 Piazza della Pace: Apertura stand di vendita di asparagi e prodotti agricoli
Ore 17.00	 Teatro Parrocchiale: Apertura pesca di beneficenza. Orario 9.30 - 12.30 / 15.00 - 23.00
Ore 17.00	 Uffici Distaccati Com.li, via Nazionale: apertura mostra Il colore delle parole di Franco Alessandrini
Ore 19.00	 Apertura Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, Via Nazionale 241, Altedo.
	 Per asporto: dalle ore ore 18.30
Ore 19.00	 L’Associazione ASCOM organizza “La Notte Bianco-Verde Altedese”.
	 Animazioni, bancarelle, artisti di strada e negozi eccezionalmente aperti fino alle ore 24.00



Sagra dell’Asparago Verde
di Altedo I.G.P.

DOMENICA 22 MAGGIO
Per tutta la giornata shopping tra le bancarelle e negozi, aperti per l’occasione.
A disposizione per tutta la giornata trenino navetta gratuito dai parcheggi al Ristorante Tuttasparago
Presso il centro Pertini gonfiabili per bambini

Ore 9.00	 Piazza della Pace: Apertura stand di vendita di asparagi e prodotti agricoli
Ore 9.30	 Teatro Parrocchiale: Apertura pesca di beneficenza. Orario 9.30 - 12.30 / 15.00 - 23.00
Ore 10.00-13.00-15.30-21.00 Uffici Distaccati Comunali, Via Nazionale: apertura mostra Il colore delle parole 

di Franco Alessandrini
Ore 10.00	 Auditorium, Via Minghetti 9: L’Assessorato alla Cultura del Comune di Malalbergo organizza la 

presentazione del libro “Il Brigante Contadino” dello scrittore Riccardo Ceredi. A seguire con-
certo al pianoforte del nostro concittadino: Pianista Luca Arpa.

	 Al termine Le Botteghe di Leonardo offriranno un aperitivo a tutti i presenti.
Ore 10,30	 Giornata LIONS: Via Nazionale (piazzale farmacia) RACCOLTA OCCHIALI USATI “A te non 

servono piu, ma possono aiutare a riacquistare la vista”
Ore 10.30	 Via Del Lavoro 25, Altedo: L’Associazione Serenissima Cat Club organizza “Prima esposizione 

Felina Internazionale con le meraviglie a quattro zampe”
Ore 12.00	 Apertura Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, Via Nazionale 241, Altedo.
	 Per asporto: dalle ore ore 11.30 
Ore 15,30	 Via Nazionale 221/a (fianco cartoleria): Musica live con il DUO MUSICALE ALFIO e ANNA 

STELLA CAMPOREALE.
Ore 16.00	 Piazza XXV Aprile: sul palco musica live con il gruppo “Carte False”. Musica dagli anni 

‘60 fino ai giorni nostri.
Ore 16.00	 Via Nazionale 118: musica live e karaoke con Eros
Ore 16.30	 Lungo le vie del paese: Associazione folkloristica “La Banda del Passatore” di Brisighella
Ore 17.00	 Pachà Club, via Minghetti: Finale del concorso Musicale “Una canzone per” indetto 

dall’emittente Ciao Radio. Proclamazione del vincitore, fino alle ore 21.00.
Ore 17.00	 Piazzale Chiesa e lungo le vie del paese: esibizione del gruppo folkloristico Vignola
Ore 17.30	 Quartiere Tedus, Altedo Via Parisio: arrivo dei ciclisti da Cascia con la statua di S. Rita.
	 Allocamento nel nuovo pilastrino votivo. Benedizione e recita del Santo Rosario.
Ore 19.00	 Apertura Ristorante Tuttasparago c/o Coop. Apofruit, Via Nazionale 241, Altedo.
	 Per asporto: dalle ore ore 18.30. 
Ore 19.00	 L’U.S. Calcio Pegola organizza “3o Grande Torneo di Calcio Maschile e Femminile Sagra 

dell’Asparago Verde di Altedo IGP”. FINALI dalle ore 19.00 alle 22.30, Impianto Sportivo 
Parrocchiale di Altedo.

Ore 20.30	 Santa Messa in onore di S. Rita
Ore 21.00	 Processione DI S. RITA per le vie del paese CON LA bandA MUSICALE di Minerbio
Ore 21.00	 Pacha Club, via Minghetti: musica live con i “Blue Monkies”
Ore 21.00	 Caffetteria “La Dolce Vita”: musica dal vivo by Eros
Ore 22.15	 Piazza XXV aprile: Premiazione 2o Concorso “L’Asparago incontra la Scuola”. Premiazione 

5o “Concorso delle Vetrine”. Premiazione Concorso “L’Asparago e la Scuola” - 4° Memo-
rial Claudio Cesari. Estrazione della lotteria. Intermezzo musicale gruppo “Carte False”

Ore 23.30	 Gran finale con spettacolo pirotecnico “Martarello Show”

Il trenino navetta funzionerà gratuitamente
entrambe le domeniche di Sagra
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Serate d’Autore 2011

Comune 
di Malalbergo

IL COMITATO PROMOTORE
LA SAGRA

DELL’ASPARAGO VERDE
DI ALTEDO IGP

presso lo stand gastronomico “Tuttasparago” (Apofruit, via Nazionale 241, Altedo - Bo)
giovedì 12 MAGGIO 2011
Antipasto: Caramella di pasta strudel con cuore morbido di 

ricotta di pecora di Pienza e Asparagi Verdi di Altedo IGP 
con roast-beef cotto a bassa temperatura e goccie di balsa-
mico tradizionale di Modena.

	 Chef Stefano Malagoli, Ristorante “Cavalieri Ducati”
Primo Piatto: Caramellle di pasta viennese farcite con Aspa-

ragi Verdi Altedesi IGP, crescenza e patate su carpaccio di 
zucchine ai semi di sesamo.

	 Chef Matteo Romanini, Ristorante “La Dezima”
Secondo piatto: Rollè di Angus Irlandese farcito di Asparagi 

Verdi di Altedo IGP e fontina valdostana in crosta di speck 
e funghi di quercia, misticanza di verdure crude e gelato 
al sangiovese.

	 Chef Stefano Malagoli, Ristorante “Cavalieri Ducati”
Secondo Piatto: Cosciotto di maiale in porchetta con pomo-

dorini al miele e mandorle tostate su ventaglio di Asparagi 
Verdi di Altedo IGP.

	 Chef Matteo Romanini, Ristorante “La Dezima”
Dessert: Cannoli di pasta sfoglia ripieno di crema di mascar-

pone al limone con Asparagi Verdi di Altedo IGP semi-
canditi, salsa di fragole e gelato al caramelle e sale di Cer-
via.

	 Chef Stefano Malagoli, Ristorante “Cavalieri Ducati”

Venerdì 13 maggio 2011
Antipasto: Facciamoci il mazzo... di asparagi: variante di Aspa-

ragi Verdi di Altedo IGP con seppioline nostrane e gam-
beroni.

	 Chef Roberto Biondi, Ristorante “La Pallida Luna”
Primo Piatto: Risotto al nero, calamari e Asparagi Verdi di 

Altedo IGP.
	 Chef Stefano Fregnan, Free lance Porto Viro (Ro)
Secondo Piatto: La spigola “pescata” non ha più scampo per-

ché al suo fianco presenta l’Asparago Verde di Altedo cre-
sciuto in mezzo al campo: involtini di spigola ripieni di 
asparagi su specchio di pomodoro pachino con piccole 
gelatine di kiwi e di lime.

	 Chef Roberto Biondi, Ristorante “La Pallida Luna”
Secondo Piatto: Capesante e punte di Asparagi Verdi di Altedo 

IGP in crosta di pane.
	 Chef Stefano Fregnan, Free lance Porto Viro (Ro)
Dessert: Ghiottoneria di maggio all’Asparago Verde di Altedo 

IGP.
	 Chef Marco Balboni, Pasticceria “Bentivoglio”

lunedì 16 maggio 2011
Antipasto: Guazzetto Altedese ai gamberi, punte di Asparago 

Verde di Altedo IGP con chips di verdurine e maionese 
piccante.

	 Chef Gigio Masala, Ristorante “Ai Bagolari”
Antipasto: Manzo salmistrato all’Albese con Asparagi Verdi di 

Altedo IGP marinati in limoncella e toma stagionato.
	 Chef Emilio Colombo, “Cascina del Peso”
Primo Piatto: Raviolo aperto agli Asparagi Verdi di Altedo 

IGP, salsiccia e lardo di colonnato.
	 Chef Michele Sabbatini, Finis Africae Country House
Secondo Piatto: Bocconcini di petto di pollo allo zenzero ed 

Asparago Verde di Altedo IGP su crema verde di Altedo e 
stracchino di Montello.

	 Chef Marco Bernardi, Ristorante “80’TH”
Dessert: “La Colazione delle 23,00 ad Altedo”.
	 Chef Maurizio Peccolo, Ristorante “Terrae di Romagna”

martedì 17 maggio 2011
Antipasto: Piccolo sformatino tiepido di Asparagi Verdi di Al-

tedo IGP su crema di squaquerone abbinata a craker di 
guanciale croccante e insalatina di Asparagi Verdi in cru-
dità con scaglie di pecorino dolce e pomodorino confit.

	 Chef Sergio Ferrarini, Chef Orogel
Primo Piatto: Tricolore di riso servito con Verde di Altedo 

IGP (in onore del 150° Unità d’Italia)
	 Chef Moreno Giusti, Ristorante “Gola Gioconda”
Primo Piatto: Raviolini di Asparago Verde di Altedo IGP e 

farina di mandorle ai scampetti e mousse di Asparagi.
	 Chef Paolo e Caterina Cesari, Laboratorio artigianale Pasta 

Fresca, Castel San Pietro
Secondo Piatto: Filetto di manzo all’Albana, Asparago Verde 

di Altedo IGP, mandorle tostate e Asparago croccante.
	 Chef Maurizio Peccolo, Happy Hour Dolce Vita
Secondo Piatto: Involtino di coniglio farcito all’Asparago bian-

co su cuscino del turrione Verde Altedese IGP.
	 Chef Erman Cavallin, Ristorante “Barbablù”
Dessert: Semifreddo Altedese con grappa ghiacciata all’Aspa-

rago Verde di Altedo IGP e salsa allo yogurt.
	 Chef Gigio Masala, “Ristorante “Ai Bagolari”

mercoledì 18 maggio 2011
Antipasto: Turrioni Verdi Altedesi IGP dorati con salsa maio-

nese allo scalogno.
	 Chef Mauro Spadoni, Agriturismo “Alla Strozza”
Antipasto: Insalatina di Asparagi Verdi di Altedo IGP con fun-

ghi freschi e scaglie di parmiggiano su crostone di pane.
	 Chef Alessandro Circelli, Ristorante “La Nuova Pesa”
Primo Piatto: Tagliatelle di Ottavio con Asparago Verde di 

Altedo IGP.
	 Chef Ottavio Natali, Agriturismo “Podere Casino”
Primo Piatto: Cappellacci con Asparagi Verdi di Altedo IGP al 

ragù classico di carne di maiale del nostro cortile e Aspara-
gi Verdi di Altedo IGP.

	 Chef Mauro Spadoni, Agriturismo “La Strozza”
Secondo Piatto: Coniglio al forno con Asparagi Verdi di Alte-

do IGP, uvetta e pinoli.
	 Chef Alessandro Circelli, Ristorante “La Nuova Pesa”
Dessert: Orizzontale verde (percorso degustativo di tre diffe-

renti preparazioni di gelato artigianale).
	 Chef Andrea Portolani, Gelateria “Le Botteghe di Leonardo”

giovedì 19 maggio 2011
Antipasto: Tortino d’Asparagi Verdi di Altedo IGP e patate 

con guanciale brasato e balsamico.
	 Chef Ignazio Brancato, “Osteria dei Golosi”
Primo Piatto: Crespelle con Asparagi Verdi di Altedo IGP e 

vellutata di parmigiano.
	 Chef Ignazio Brancato, “Osteria dei Golosi”
Secondo Piatto: Millefoglie di filetto di manzo ripieno di Aspa-

ragi Verdi di Altedo IGP e speck su una salsa di asparagi e 
mascarpone.

	 Chef Alessandro Mandrioli, “Locanda della Zucca”
Secondo Piatto: Petto di galletto in crosta con cuore di robiola 

e Asparagi Verdi di Altedo IGP adagiato su una vellutata di 
parmigiano e puntine di asparagina.

	 Chef Alessandro Tugnoli, “Locanda della Zucca”
Dessert: Tenerina al cioccolato con marmellata d’Asparagi 

Verdi di Altedo IGP.
	 Chef Ignazio Brancato, “Osteria dei Golosi”
Dessert: Icegreen (lavorazione particolare su base “bianca”
	 Chef Andrea Portolani, Gelateria “Le Botteghe di Leonardo”

Referente per informazioni e prenotazione: Giancarlo Andrioli 051.871979 ore ufficio - cell. 335.5358671

è indispensabile la prenotazione

TIPOGRAFIA ALTEDO

42ª Sagra
dell’Asparago Verde

di Altedo I.G.P.
12-22 maggio 2011

Comune
di Malalbergo

Ristorante “Tuttasparago”
c/o Patfrut - Via Nazionale 245 - Altedo

Chef: Mauro Spadoni (Associazione Professionale Cuochi Italiani)

Menù
Aspettando...

Carpaccio di Asparagi Verdi di Altedo IGP e champignons “Valentina”
al balsamico reggiano “Dodi” con scaglie di parmigiano Montemilia
Polenta morbida con ragù di Asparagi Verdi di Altedo IGP e salsiccia

Involtino di salmone affumicato al Verde Altedese IGP

...Assaporando
Vellutata agli Asparagi Verdi di Altedo IGP

Lasagne al ragù di carne e turioni verdi di Altedo IGP
Gramigna Andalini con Asparagi altedesi IGP e salsiccia

Risotto Grandi e turioni verdi IGP al parmigiano Montemilia
Garganelli Andalini con calamari, gamberi e Asparagi Altedesi IGP

Tortelloni di ricotta con Asparagi Verdi di Altedo IGP
Gnocchi Pizzoli con gorgonzola e Asparagi Verdi di Altedo IGP

...Degustando...
Uova con Asparagi Verdi di Altedo IGP

Arrosto tipo roast beef con Asparagi Altedesi IGP e funghi “Valentina”
Arrosto di vitello farcito con turioni altedesi IGP
Polpettine con salsa di Asparagi di Altedo IGP

Stinco al forno con Asparagi Altedesi IGP
Scaloppina agli Asparagi Verdi di Altedo IGP

Involtino di filetto di branzino con Asparagi Verdi di Altedo IGP

Contorni
Asparagi IGP lessati

Asparagi di Altedo IGP gratinati al forno
Frittelle di Nonna Leda agli Asparagi Verdi di Altedo IGP

Asparagi di Altedo IGP in salsa della nonna

...Concludendo...
Crostatina con marmellata di Asparagi Altedesi IGP,

uvetta, pinoli e crema pasticcera
Tortino dolce all’Asparago Verde IGP

Gelato all’Asparago Altedese IGP
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FRANTOI OLEARI UMBRI

Azienda Vitivinicola
Maria Letizia Gaggioli

Pro Loco
Comune di Malalbergo


